
24 Dicembre, 2024

Aperitivo di Pipero servito con calice di Dom Perignon

Ostrica, scalogno al vermouth e latte di pinoli affumicato

Patata, gamberi rossi e ristretto di pesce alle rose
Radicchio, cannolicchi e ibisco

Tagliolino, guacamole di friarelli e gobbetti
Mischiato al ristretto di cacciucco, uova di salmone e triglia

Rombo, cavolo nero e salsa champagne

Cachi e Kefir

"Il fiocco di neve" mandarino e cioccolato bianco

Piccola pasticceria
Panettone e zabaione

Menù per la Vigilia di Natale
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24 December, 2024

Pipero's aperitif served with a glass of Dom Perignon

Oyster, shallot with vermouth and smoked pine nuts milk

Potatoe, red shrimps and fish broth infused with roses
Radish, razor clams and hibiscus

Tagliolino, friarielli's guacamole and  prawns
Mischiato, cacciucco's broth, salmons eggs and mullet

Turbot, black cabbage and champagne sauce

Persimmons and kefir

"Snowflake" mandarin and white chocolate

Petit patisserie
Panettone and eggnog cream

Christmas Eve Menu
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25 Dicembre, 2024

Aperitivo di Pipero servito con calice di Dom Perignon

Melone in ceviche

Fungo, nocciola e tartufo nero
Salsiccia di Bra, patate e panna acida

Raviolo al parmigiano, tartufo bianco e brodo di cappone
Risotto con robiola, sommacco, isot e chinotto

Agnello, scarola e pepe rosa

Cachi e Kefir

Cioccolato affumicato e fieno

Piccola pasticceria
Panettone e zabaione

Pranzo di Natale
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25 December, 2024

Pipero's aperitif served with a glass of Dom Perignon

Melon ceviche

Mushroom, nuts and black truffle
Bra sausage, potatoes and sour cream

Parmesan raviolo, white truffle and broth
Risotto with robiola cheese, sommacco, isot and chinotto

Lamb, escarol and pink pepper

Persimmons and kefir

Smoked chocolate and hay

Petit patisserie
Panettone and eggnog cream

Christmas lunch menu
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31 Dicembre, 2024

Aperitivo di Pipero servito con calice di Dom Perignon

Zafferano, agrumi e caffe

Seppia, canocchie e fegato di rana pescatrice
Ventresca di tonno, rape in carpione e salsa al rafano

Spaghetto con midollo, limone marinato e peperone crusco
Risotto, pil-pil di baccalà, erba cipollina e caviale

Astice, carote e rabarbaro
Animella, clementina e tartufi di mare

Lenticchie di buon augurio

Mela, yogurt e polline

Pera cioccolato bianco e porto

Piccola pasticceria
Panettone e zabaione

Menù di capodanno
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31 December, 2024

Pipero's Aperitif served with a glass of Dom Perignon

Saffron, citrus and coffee

Cuttle fish, mantis shrimp and angler fish liver
Tuna ventresca, turnips under vinegar and horseradish sauce

Spaghetto with marrow, marinated lemon e dried peppers
Risotto, baccalà sauce, chives and caviar

Lobster, carrots e rhubarb
Sweetbread, clementines and sea truffles

Lentils

Apple, yogurt e pollen

Pear, white chocolate and porto

Petit patisserie
Panettone and eggnog cream

New year's Eve menu
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